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ANTIPASTI VINI BIANCHI LOCALI

Misto freddo mare (secondo il mercato)* 12 FALERIO ORIS Ciu Ciu 13,00%
Insalata di mare* 8 MARTINA Verdicchio dei Castelli di Jesi 13,00%
Moscioli alla marinara (presidio Slow Food Portonovo) 8  MALVASIA IGT Biologico Moroder 12,50%
Souteé di vongole 8 PASSERINA IGT Evoe Ciu 12,50%

LA FOGLIOLA Marche IGT Bianco Biologico 12,50%
PRIMI PIATTI BIANCHELLO DEL METAURO Riserva Fiorini 13,00%
Raggio di Luna (scampetti, pomodorini, peperoncino) 12 LA MONACESCA Verdicchio di Matelica 13,50%
Spaghetti ai moscioli (presidio Slow Food Portonovo) 12 RIBOLLA GIALLA Kurtin Collio 13,50%
Risotto di mare* (minimo due persone) cad. 12  DESERTO Verdicchio Marche IGP 14,00%

Chitarrina o Spaghetti mare bianco* lassico Superiore 13,50%

Chitarrina o Spaghetti mare rosso*

Rigatoni napoletani allo scoglio (“Ciay,

SECONDI PIATTI

Scampi alla

Gratin della Luna “specialita della casa” (s

Grigliata di pescee

CONTORNI

Contorno del

poLci
Dolce della casa
Cioccolosa

Esmeralda Pistacchio

Delizia al Caffe

FRUTTA
Frutta mista
A MORETTI 0,66 I. 4,60%
Servizio pane e coperto 2

AMARI
*piatti preparati con materia prima surgelata o congelata all'origine  WHISKY e DISTILLATI
epiatti preparati con materia prima abbattuta in loco

CAFFE

Il Cliente é pregato di comunicare al personale
prima dell'ordinazione
la necessita di consumare alimenti
privi di determinate sostanze allergeniche
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