
 
 
 
 

 

MENU 

ANTIPASTI 

ALICI MARINATE € 7,00 

SALMONE MARINATO € 7,00 

OSTRICHE € 6,00 

INSALATA DI MARE € 7,00 

VONGOLE ALLA MARINARA € 8,00 

PANNOCCHIE AL VAPORE € 10,00 

SEPPIE CON PISELLI € 9,00 

BOMBETTI IN PORCHETTA € 8,00 

ANTIPASTO MISTO (freddo e caldo) € 15,00 
 

PRIMI PIATTI 

CHITARRINA DELLA LUNA (scampetti, pomodorini, peperoncino) € 12,00 

SPAGHETTINI O GNOCCHI ALLE VONGOLE € 9,00 

CHIATARRINA MARE BIANCO / ROSSO € 9,00 

CIAVATTONE ALLO SCOGLIO € 12,00 
 

SECONDI PIATTI 

FILETTO DI PESCE ALLA GRIGLIA SU LETTO DI RUCOLA € 12,00 

SPIGOLE, ORATE, ROMBO, CODA DI ROSPO                        S.Q. €/Kg 45,00 

FRITTO GAMBERI E CALAMARI € 12,00 
 

MENU DEL GIORNO (bevande escluse) € 15,00 

  

CONTORNI € 3,50 

DOLCI DELLA CASA € 2,00 / € 4,00 

SERVIZIO, PANE, COPERTO € 2,00 
 
 

PER IL MENU DI CARNE CHIEDERE AL PERSONALE. 
IN MANCANZA DI PESCE FRESCO POTRÀ ESSERE SERVITO QUELLO CONGELATO. 

PER EVENTUALI ALLERGIE O INTOLLERANZE RIVOLGERSI AL PERSONALE. 



 
 
 
 

 

CARTA DEI VINI 
 

PASSERINA IGT Evoè Ciù Ciù 12,5 % vol € 12,00 

PECORINO DOCG Merlettaie Ciù Ciù 13,5 % vol € 15,00 

VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI Casalfarneto 12,5 % vol € 8,00 

VERDICCHIO DOC Romagnoli 13 % vol €/lt. 8,00 

GUELFO VERDE Garofoli frizzante 11 % vol € 7,00 

LACRIMA DI MORRO D'ALBA Romagnoli 14 % vol €/lt. 10,00 

PROSECCO Montelvini Treviso 12 % vol € 10,00 

FALAERIO ORIS Ciù Ciù 13 % vol € 9,00 

MACRINA VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI 13 % vol € 14,00 

LA MONACESCA VERDICCHIO DI MATELICA 13,5 % vol € 15,00 
 

ACQUA MINERALE Nerea 1 lt € 1,50 

COCA-COLA lattina 0,33 cl € 2,50 

BIRRA MORETTI 0,66 cl € 3,50 

AMARI  € 3,00 

WHISKY  € 4,00 

CAFFÈ  € 1,00 
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